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Apres une succulente suggestion de Boeuf Wellington a base de pate feuilletée,
les Ets Heyligen en reviennent a une préparation bien de circonstance : la biiche.
Onyva!

Ingrédients

Creme au beurre extra, 2 ceufs, 250 g de margarine et de I'eau ; Mix-Savoie (
. ceuf/100 g et de I'eau ; pate Praliné « Callebaut », moka ; garnitures diverses.
Gdteau

chocolat et/ou extra « blanc »), 1

Par 100 g de Mix-Savoie (chocolat et/ou extra « blanc »)
dant 10 minutes. Cuire sur 170° environ 30 3 35 minut
Habillage

, prévoir 1 ceuf et 1 cuillére d'eau ; bien fouetter pen-
es.

Mélangez 220 g de poudre de créme au beurre extra avec 2 ceufs entiers et 20 g d'eau. Ajoutez 250 g de mar-
garine et fouettez le tout environ 15 minutes ; possibilité d'ajouter la pate Praliné « Callebaut » ou le moka
* liquide personnaliser la saveur et donner de la couleur ; recouvrir le gateau et peaufiner la finition avec des
décorations selon votre inspiration. Bon appétit et bonnes fétes de fin d'année |
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NB : action Zusto terminée au 14 novembre 2019
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4600 Visé Av. du Pont 9-11

Les fétes approchent et, au détour des rayons, 1001 articles charment par
leur beauté, finition et qualité. N’hésitez pas a venir les contempler:
il y en a pour tous les ages....

Papeterie - Maroquinerie - Librairie- Cadeaux
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HAIRDRESSING

IS AN ART.
A KNOW-HOW THAT COULD
NEVER BE REPLACED BY
MACHINES. T0 PERFORM
THIS ART, WE WILL ALINAYS
BE NEEDING THE HANDS AND

GESTURES OF THE ARTIST
THE HAIRDRESSER

Michagl Del Bianco,
COIFFEUR AMBASSADELIR POUR LOREAL PRO

LOREAL

PARIS




